GRADO EN

INGENIERIA AGROALIMENTARIA
Y DE SISTEMAS BIOLOGICOS

El grado en Ingenieria Alimentaria y de Sistemas Bioldgicos fusiona los estudios de
Hortofruticultura y Jardineria con los de Industrias Agroalimentarias y te prepara para
disefary ejecutar proyectos de industrias alimentarias.

El ingeniero agricola realiza proyectos de ingenieria para promover el desarrollo de
los sectores agricola, ganadero, pesquero, agroindustrial y energético. El ingeniero
agroalimentario es el responsable de gestionar la produccion en lineas y plantas de
procesamiento de alimentos.

En este grado, que cuenta con el sello internacional de excelencia en Ingenieria EUR-ACE,
aprenderas todos los procesos y tecnologias que permiten la conversiéon de materias primas
en alimentos, siempre con la maxima seguridad alimentaria y respeto al medio ambiente.

Salidas profesionales

Como graduado en Ingenieria Alimentaria y de Sistemas Bioldgicos podras trabajar, tanto
en el ambito publico como en el privado en:

e Explotaciones agrarias para su planificacion y ordenacion, tratamientos fitosanitarios,
produccion y mejora de semillas, floricultura y plantas ornamentales e invernaderos.

e La industria alimentaria, elaborando aceites y grasas, frutas y hortalizas, panaderia y
bolleria, productos lacteos, carnicos, vinos y derivados, especias, bebidas estimulantes,
malteria y cerveceria, edulcorantes, nuevos alimentos, o alimentos especiales.

e Consultorias, desarrollando proyectos y consultas sobre industrias alimentarias o
elaborando el disefo, construccion y montaje de maquinaria, instalaciones y control de
procesos.

e Empresas de suministros de materias primas, maquinaria e instalaciones o material de
envasado.

e Empresas de construccion de instalaciones rurales, depuradoras o desalinizadoras.

e Empresas de instalacion de sistemas de regadio.

e Empresas de acreditacion y certificacion.

e Entidadesdeaplicacionyseguimientode programasde calidad y gestion medioambiental.
e Centros de investigacion, desarrollo e innovacion.

e Universidades y centros educativos como docente.

o Administracion Publica.

0|Ii\ééc Iica + TY OF ‘A'\A'\A, l Ipct es
P MIEMBRO DE UNIVERSITY O
I e L] ()

de Cartagena




GRADO EN
INGENIERIA

AGROALIMENTARIAYD
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Primer curso

Matematicas e Informatica; Quimica; Expresion GCrafica; Biologia; Geologia, edafologia y
climatologia o Geology soil science and climatology; Ampliaciéon de Matematicas, Fisiologia
Vegetal o Plant physiology; Geomatica en agronomia; Fisica | y Il.

Segundo curso

Hidraulica; Estadistica Aplicada; Calculo de estructurasy construccion; Economia de la empresa

agroalimentaria; Fisica Ambiental o Environmental Physics;

Bases de la Produccion Vegetal;

Motoresy maquina agricolas; Electrotecnia Agroalimentaria; Botanica Agricola; Bases Tecnolégicas
de la Produccion Animal o Animal Production y Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente.

MENCION EN HORTOFRUTICULTURA
Y JARDINERIA

Instalaciones en Hortofruticultura y Jardineria;

Escuela Técnica

MENCION EN INDUSTRIAS
AGROALIMENTARIAS

Calidad, seguridad vy trazabilidad de alimentos;

Secretaria de G
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