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{Qué es la zoonosis o0 antropozoonosis?

<Directamente (por contacto)

Enfermedad transmitida por

animales

Por vectores, como mosquitos y bacterias >




e Abono: existe legislacion para su
uso

o Escorrentias: arrastran sustratosy
heces.
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:Como puedo contraer una zoonosi




ALIMENTOSY
SUS RIESGOS

e Higienizacion
Objetivos

e Mayor tiempo de
conservacion

Todo producto tiene una elaboracion

industrial (gamasde lalala5)




Alimentos frescos

Sin tratamiento
higienizante

Requieren refrigeracion

Son los de mas riesgo




e Conservasy semiconservas
e Tratamiento térmico

e En recipientes herméticos
(latas y envases de vidrio



e Congeladosy
ultracongelados

e Congelados crudos, se
necesita cocinarlos

 No se puede romper la
cadena de frio




e Frescos elaborados

e Preparados para su
consumo directo

e Recomendable lavarlos
antes de consumir




e Preecocinados

e Tratamiento térmico,
envasado y conservancion

en frio

e Contienen aditivosy
conservantes



Caracteristicas:

e Gram negativa

e Anaerobia
facultiva

e Movil.

e Desde comensales a
patogenas

(sindrome urémico
hemolitico)

e Suele eliminarse por
las heces




Ecologia de la bacteria:

e Condiciones del
medio:

- Temperatura: 20°C a 40°C
-pH: 628

e Medios:

- Suelos
- Agua
- Alimentos
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Familiarizarnos con Informacion bacteria

. sevas 8 progucelon 2 Escherichia coliy variantes,
Eag;?tr;ariz su control | y potencial peligrosidad
| por presenciaen los
alimentos.

Control presencia E. colien
3 muestras de diferentes
suelos.
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Tras diversas investigaciones realizamos

diferentes ensayos con ayuda de nuestros % Sometemos a la bacteria a

diferentes procesos
coordinadores de la UPCT. P

Tomar muestras de suelos

agrarios e inocularles P
Escherichia coli







1 5 2. Condiciones de crecimiento

| '\) 2 %

Criovial -8B0 2C

e Elaboramos un precultivo de

/ ) nuestra bacteria mediante
“siembra por agotamiento” en

TSA-EL y se incubd a 37°C

e inocular TSB-EL durante 24 h. Después se inoculd
3 o en 5 ml de TSB-EL y se dejo una
noche a37°C.
-\) Ya crecido, se volvio a inocular en
10 mL de TSB-EL durante24 ha

37°C. Tras estas 24 h obtuvimos el

Inocular TSB-EL CU[thO-
10 mi




3. Inoculacion de muestras de suelo

Se tomaron 3 muestras de

suelosen 4 tubosyde5g
1 Cereales en rotacion Bélgica | Agro-ecologico | 60 8,15 cada uno correspondientes a
Trigo de inviemo cada punto/tiempo de
2 cosechado en rotaciones |Alemania| Convencional | 33,8 6,8 recuento de bacterias tras
Trigo de invierno diversos tiempos
3 cosechado en rotaciones |Finlandia| Orgénico 33,4 6,8

0,1 ml con concentracion
de 1027 UCF/ml

20- 25° reposando
durante las semanas




4. Recuperaciony recuento microbiano

e Se extrajo la muestra de las condiciones de temperatura
anteriores, se agito y se diluyo un 1 gen 9 ml de agua de
peptona en un tubo y se volvio a agitar.

e Se hicieron diluciones decimales para facilitar el
recuento microbiano.

e Luego sembramos las diluciones -2, -3, -4, -5; que

permanecieron en TSA-EL un dia a 37°C. ..

e Finalmente se hizo el recuento final de las colonias y se
calcularon las UFC/ml.
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Alimentos deben ser Nuestras muestras crecieron en

producidos en las proporciones similares durante
mejores condiciones el tiempo 0.

higienicas para asi Desarrollo de muestraly

evitar enfermedades muestra 3 es parecido,

de patogenos que aumento y después descenso de
pueden llegar causar microorganismos.
enfermedades En muestra 2 microorganismos
mortales. crecieron estables.

E. coli se desarrolla mejor en
suelo con pH inferiora 7, acido ¥

y arenosos. .
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tGracias por su atencion!

| A lguna pregunta?




